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Ozet

Festival genel olarak, bir bolgenin en iinlii {irlinii i¢in yapilan gosteri, senlik olarak tanimlanmaktadir.
Festivaller, evrensel anlamda insanlarin bir araya gelerek bazi degerlerin paylagilmasini saglamakta,
insanlar arasindaki dostlugu pekistirmekte, ayrica farkli kiiltiirlere ve yasamlara merak uyandirarak yeni
yerlerin kesfedilmesini saglamaktadir. Festivaller, yapildig1 bdlgenin tanitiminda etkili olmasinin yaninda
ulusal ya da uluslararas1 boyutta bilinirligine de katki saglamaktadir. Ozellikle kirsal destinasyonlarda
turizmi canlandirmak ve destinasyonun gastronomik ¢ekiciligini 6n plana ¢ikarmak i¢in yapilan gastronomi
festivalleri kirsal yorelerin tanitiminda énemli bir paya sahiptir. Bu baglamda bu ¢alismada Ege Bolgesinde
diizenlenen gastronomi festivallerinden olan ot festivallerinin tanitimi ve bu festivallerin kirsal turizm
kapsaminda yoreye etkilerinin belirlenmesi amaglanmistir. Bu kapsamda 6ncelikle ilgili yazin taranmis ve
kirsal turizm agisindan gastronomi festivallerin 6nemi arastirilmis, Ege Bolgesinde diizenlenen festivallere
ve bolgede yetisen otlar ile ot festivalleri ile ilgili bilgilere yer verilmistir. Caligmada konuya iligkin literatiir
incelemesi yapilarak ikincil verilerden yararlanilmigtir. Ayrica Ege bolgesinde yer alan kamu ve 6zel
kurumlardan festivaller ile ilgili bilgiler derlenip, ot festivallerinin bolgeye olan etkileri tespit edilmeye
calisilmis, calisma sonucunda otlar ve ot festivallerine yonelik dnerilerde bulunulmustur.

Anahtar Kelimeler: Kirsal Turizm, Festivaller, Gastronomi Festivalleri, Ot Festivalleri, Ege Bilgesi.

Gastronomy Festivals in the Scope of Rural Tourism: Herb Festivals
in the Eagen Region

Abstract

A Festival is most commonly defined as a show, a festival made for the most famous product of the region.
Festivals, in a universal sense, enable people to come together and share some of their values, strengthen
the friendship between people, and also explore new places by arousing curiosity about different cultures
and lives. In addition, festivals are effective in promoting the region in which they are held, but also
contribute to national or international recognition. Especially, gastronomy festivals, which are organized to
revitalize tourism in rural destinations and highlight the gastronomic diversity of the destination, have an
important role in the promotion of rural areas. In this context, this study aimed to introduce the herb
festivals, one of the gastronomy festivals held in the Aegean region, and to determine the effects of these
festivals on the region within the scope of rural tourism. From this point of view, first of all, the relevant
summer is screened and the importance of gastronomy festivals in terms of rural tourism is investigated
and information is given about the festivals held in the Aegean region and the festivals of herbs and plants
grown in the region. The study made use of secondary data by reviewing the literature on the subject. In
addition, information about festivals are compiled from public and private institutions in the Aegean region
and the effects of herb festivals on the region are tried to be determined. As a result of this study,
recommendations have been made for herbs and herb festivals.
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1. Giris

Kirsal turizm, insanlarin dikkatlerini kirsal alanlara ¢ekebilen kirsal kiiltiir ve kirsal kiiltiiriin bir
parcasi olan; yemek, dogal ¢evre, temiz yasam kaynaklar1 ve tarimla biitiinlesen ve ayni zamanda
diger turizm tiirleriyle de entegre olabilen bir turizm ¢esididir (Deveci, Tiirkmen, Avcikurt, 2013).
Kirsal turizmde turistler, yore halkinin el sanatlariyla ve onlarin yorelerine ait iiriinlerle,
geleneksel mutfaklaryla, yetistirdikleri tarim {riinleriyle, giiler yiizleriyle, yoreye 6zgii dogal
konaklama tipleriyle tanigirlar. Kirsal turizm kapsaminda turizm etkinligi diizenlenen yerlerde
katilimcilar bolge insanmnin yasam bi¢imini, kiltiiriinii ve beslenme sekillerine dahil
olmaktadirlar (Torun, 2013). Bu kiiltiirel etkinliklerden festivaller kirsal ydrelerde turizmin
gelistirilmesinde 6nemli bir aragtir. Birgok ¢ekicilik unsurunu igeren festivaller bolgesel turist
cekim acisindan da 6nemli organizasyonlardir ayrica diizenlendikleri bolgelerin destinasyon
pazarlamasinda rekabet avantaj1 elde etmelerini saglamaktadir (Bakirct vd, 2017).

Bu arastirmada, Ege bolgesinde diizenlenen ot festivallerinin, yerel kiiltiirel etkinliklerin alternatif
turizm kaynaklar1 olarak i¢ ve dig turizmde kullanilmasi durumunda bulunduklari cografyaya
saglayacaklar1 beseri, ekonomik faydanin belirlenmesi amaglanmigtir. Konuyla ilgili literatiir
etkili bir sekilde tarandiktan sonra, ¢alismayla ilgili yapilan, kitap, makale, tez, istatistiki veriler
ile kamu ve 6zel kuruluslardan elde edilen belgeler, ayrintili bir sekilde degerlendirilerek
diizenlenmistir. Bu amaca ulagmak i¢in ikincil verilerden yararlanilmis, Kiiltiir Turizm Bakanlig1
Tanitma Genel Midiirliigii verilerinden, Belediyelerin ve valiliklerin internet sitelerinden, kiiltiir
ve sanat vakiflarinin verilerinden de yararlanilmistir. Ege Bolgesinde diizenlenen ot festivalleri
ile ilgili hem yazinsal ¢aligmalar hem de internet sitelerinden elde edilen verilerle bolgede
diizenlenen festivallerin kirsal turizme olan etkileri ortaya konmustur. Sonug¢ boliimiinde ise
literatlir taramasindan elde edilen veriler degerlendirilmis ve Oneriler sunularak arastirma
tamamlanmustir.

2. Literatiir Incelemesi
2.1. Festival Kavrami ve Gastronomi Festivalleri

Tiirk Dil Kurumu (TDK) festival sézciigiinii; donemi, yapildigi ¢evre, katilanlarin sayist veya
niteligi programla belirtilen ve 6zel nemi olan sanat gosterisi olarak tanimlamaktadir. Ilaveten
TDK festival kavramini; bir bdlgenin en iinlii iiriinii igin yapilan gosteri, senlik olarak, Macaristan
Festival Birligi (2009) ise; hedef kitlesi icin yiiksek kalitede eglence veya bos zaman deneyimi
yasatmak, bir veya daha fazla konuya odaklanmak, bir veya daha fazla sahnede diizenli olarak
kiiltiirel, sanatsal, gastronomik, spor vb. programlari organize edilen etkinlikler olarak
tanimlamaktadir (TDK, 2020; Adrienn ve Henrietta, 2013; aktaran: Alyakut ve Uziimcii, 2019).
Festivaller; amaci, zamani, yapildig1 ¢evre, katilimci sayis1 unsurlar1 6nceden belirlenen sanat,
kiiltiir, bilim, ekonomik faaliyet, iiriin, donem veya belli bir temaya yonelik olarak organize
edilen, tek seferlik veya belli araliklarla tekrarlanan gosteri ve etkinliklere denmektedir (Ozgiirel,
vd. 2015). Ayrica festivaller, evrensel anlamda insanlarin bir araya gelerek bazi degerlerin
paylasilmasimi saglamakta, insanlar arasindaki dostlugu pekistirmekte, farkli kiiltiirlere ve
yasamlara merak uyandirarak yeni yerlerin kesfedilmesini saglamaktadir (Kargilioglu ve
Kabacik, 2017).

Etkinlikleri festival olarak adlandiran Getz festivalleri temali, halk kutlamalar1 olarak
tanimlarken, Quinn (2006) festivallerin yogunlasmasi ve talep gdrmesinin festival turizmi adi
altinda bir turizm tiirliniin ortaya ¢ikmasina neden oldugunu belirtirken, kimi arastirmacilar
festival turizmi ile etkinlik turizmi kavramlarinin anlamlarimin birbirine ¢ok yakin oldugunu
belirtmektedir. Bu kapsamda kiiltiirel ve tarihi organizasyonlar, hasat senlikleri, eglence ve spor
ya da herhangi bir etkinlige katilmak lizere ortaya ¢ikan turistik hareketler festival turizmi
kapsaminda degerlendirilmektedir. Ispanya'da gergeklestirilen Domates Festivali, Brezilya'daki
Rio Karnavali, Fransa'daki Cannes Film Festivali, vb. diinya ¢apinda tinlii 6zel olaylar ile bienal
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ve resitaller, konserler, kimi sportif miisabakalar ile belediyeler, vakiflar tarafindan yapilan
senlikler de festival turizmi kapsamindadir (Alyakut ve Uziimcii, 2019).

Giliniimiizde gastronomi festivallerinin 6nemi ve sayilar1 her gecen giin artmakta ayrica yapilan
festivaller kapsaminda tiim festivallerin yaklasik olarak %30’unu olusturmaktadir. Gastronomi
festivallerinde festivalin yapildig1 bolgeye 6zgili yiyeceklerin sunumu, iiretimi, tadimi, yemek
tarifleri, kiiltiirel yemek ritiielleri ve torenleri, mutfak kiiltiirleri ve gelenekleri gibi unsurlar
icermektedir. Bu wunsurlar nedeniyle, bu festivaller bdlgedeki yiyecek isletmelerini
giiclendirmekte, gida ve biyolojik cesitliligin korunmasi gerekliligini arttirmakta ve yerel
kimliklerin siirdiiriilmesine yardimci olmaktadir (Comert, Cetin,2017).

2.2.Kirsal Turizm Kapsaminda Gastronomi Festivalleri

Gastronomi festivalleri, festivalin yapildig1 bolgeye 6zgii yiyeceklerin sunumu, iiretimi, tadimu,
yemek tarifleri, kiiltiirel yemek ritiielleri ve torenleri, mutfak kiiltiirleri ve gelenekleri gibi
unsurlar1 igermektedir (Comert ve Cetin, 2017). Gastronomi kapsaminda diizenlenen festivaller,
kisilerin eglenmek, bélgenin kiiltliriinii gérmek ve tatmak amaciyla diizenlenen etkinliklerdir.

Destinasyonlar, yerel yiyecek ve igecekleri, turizm {riiniine dahil etmeye ¢alismakta, 6zellikle
kirsal topluluklar yerel iiriinlerini tanitmak igin gastronomi festivallerini kullanmakta ve
kendilerini kent festivallerinden ayirmaktadir. Gastronomi festivalleri kirsal alanlarda turizmin
gelismesi i¢in alternatif bir firsat olmakta ve bu iiriinlere deger katmaktadir (Ariana vd., 2007).

Glnilimiizde gastronomi festivallerinin 6nemi ve sayilart her gegen giin artmaktadir. Gastronomi
festivalleri tiim festivallerin igerisinde yaklasik olarak % 30’unu olusturmaktadir. Gastronomi
festivallerinde festivalin yapildigi bolgeye 6zgl yiyeceklerin sunumu, iretimi, tadimi, yemek
tarifleri, kiiltiirel yemek ritiielleri ve torenleri, mutfak kiiltiirleri ve gelenekleri gibi unsurlar
icermektedir. Bu faktorlerden otiirii bu festivaller bolgedeki yiyecek isletmelerini
giiclendirmekte, gida ve biyolojik cesitliligin korunmasi gerekliligini arttirmakta ve yerel
kimliklerin siirdiiriilmesine yardimci olmaktadir(Coémert ve Cetin, 2017).

Gastronomi festivalleri kirsal turizm kapsaminda degerlendirildiginde festivaller, 6zellikle kirsal
turizm yasantistnin kiiltiirel bilesenlerini ifade etmek agisindan olduk¢a Onemlidir. Kirsal
bolgeleri ziyaret eden turistler yerel halkin sosyal yasantisina ve eglence bigimlerine dahil
olmaktadir. Hasat festivalleri, dini festivaller, mevsimsel festivaller, dzel giinler, kutlamalar,
digiinler kirsal yoreyi ziyaret eden ziyaretciler icin oldukca 6nemli gekiciliklerdir. Bu ¢ekiciligin
onemli olabilmesi i¢im ziyaretgilerin gidilen bolgeyi dnceden bilmesi gerekir. Her yil diizenlenen
festivaller, turistler i¢in ¢ekicilik unsuru olmakla birlikte, yerel halk i¢in y1l boyu beklenen 6nemli
eglenme ve sosyallesme araci olma fonksiyonuna sahiptir. Bu nedenle, kirsal bolgelerde festival
kapsaminda degerlendirilebilecek etkinliklerin siirekliliginin saglanmasi olduk¢a Onemlidir
(Dalgin, Atak ve Ceken, 2016).

3. Arastirma Bulgular

Bu calismada Ege Bolgesinde diizenlenen gastronomi festivallerinden olan ot festivallerinin
tamtim1 ve bu festivallerin kirsal turizm kapsaminda yoreye etkilerinin belirlenmesi
amaglanmigtir. Bu kapsamda g¢alismada, konuya iligkin literatlir incelemesi yapilmis, ikincil
verilerden yararlanilmis ve Ege bolgesinde yer alan kamu ve 6zel kurumlardan festivaller ile ilgili
bilgiler derlenip, ot festivallerinin bolgeye olan etkileri de tespit edilmeye galisilmistir.

3.1. Ege Bolgesinde Yetisen Ot Cesitleri

Anadolu’da yasayan insanlar, 6zellikle de Egeliler i¢in bitkiler, yasamlarmin ve mutfaklarimin
vazgecilmez bir pargasidir. Egede kurulan pazar yerlerine bin bir ¢esitte bitkinin satildigimi ve
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hatta Egelilere hangi otlar1 yediklerini soruldugunda “kecinin yedigi her otu yeriz” yanitim
verirler. Ege Bolgesi’nde sebze olarak tiiketilen yabani bitki tiirleri {izerine yapilan ¢alismalarda
73 bitki tiiriiniin yorede tiiketildigi goriilmektedir. Calismalarda ayrica ege bolgesinde yetisen, en
cok tercih edilen ve tiiketilen otlara yer verilmistir.

Tablo 1: Ege Bolgesinde Yetisen Otlar

Kuskonmaz Sirken Coban Degnegi | Hindibaba Deniz Boériilcesi
Otu

Rezene Sevketi Bostan | Ebegiimeci Gelincik Turp Otu

Cortliik Otu Labada Pazi Bambul Otu Cibes Otu

Ege Bolgesinde yenebilen otlarla yapilan yemeklerden bazilar1 Tablo 2°de verilmektedir.

Tablo 2: Ege Bolgesinde Otlarla Yapilan Yemekler

Kabakli Bambul (istifno) Salatasi, Kuzu Etli Arapsagi Yemegi, Isirgan
pidesi ve boregi, Gelincik Boregi, Gelincik kavurma, Esek Marulu Boregi,
Yumurtal1 hardal, Kazayagi salatasi, Mercimekli ebegiimeci, Eksili

Ege Bolgesinde | ebegiimeci, Paz1 yataginda otlu pilav, Taze sarimsakli, oglak etli, nohutlu
Yabani  Otlarla | veya giivecte terbiyeli sevketibostan, Arapsa¢i koftesi, Arapsagli kuru
Yapilan fasulye, Arapsacl etli boriilce, Kormen helvasi, Germiyan ¢arsaf boregi,
Yemekler Kirkot salatasi, Kuzu Etli Miihliye, Esek dikeni (yerel adiyla kenker)

dolmasi, Bulgurlu veya etli su kazayagi yemegi, Teke sakali boregi, limonlu
turp otu salatasi, Yumurtali turp otu kizartmasi, Soganli turp otu kavurmasi,
Nar eksili turp otu salatasi, Yumurtali yabani kuskonmaz kavurmasi,
Piringli pazi, Yabani pazi boregi ve kavurmasi, Radika salatasi, Sevketi
Bostan salatasi, Siitliiot salatasi, Cibez (¢cimula) salatasi, Istifno salatasi,
Papules salatasi, Hardalotu salatasi, Sarmasik salatasi, Yumurtali ac1 veya
tath sarmasik, Ada papatyasi salatasi, Sinirotu salatasi, Cipohorta, Kiymali
semizotu veya ebegiimeci

Kaynak: Inaltong, 2015 ; Karaca, vd, 2015.
3.2. Ege Bolgesinde Diizenlenen Ot Festivalleri

Gastronomi turizm agisindan bdlgeye ait yerel {irlinler kullanilarak hazirlanan yemeklerin tanitimi
onemlidir. Ciinkii yoreye gelen turistlerin bolgede tadacaklar1 gastronomi deneyimini baska hi¢bir
yerde alamayacaklar1 diisiincesi, gastro turistler i¢in ziyaret edilen yerlerdeki lezzetleri dnemli
olmasini saglamaktadir. Bu baglamda yenilebilir otlar da turizm gastronomisi i¢in turistik bir tiriin
olarak kullanilip pazarlanabilecek ciddi bir potansiyele sahiptir. Hem otlarin dogadan toplanmasi
hem de yemegin recetesi ve iiretim teknikleri turistler igin ilgi ¢ekici bir durumdur. Bu
etkinliklerin gastronomi turizmine olan katkisinin yaninda kirsal turizm gibi doga temelli diger
turizm faaliyetlerini de olumlu etkileyecektir. Ulkemizde yapilan ot festivallerinde, genel olarak
otlarin tanmitimi, otlarla ilgili yarigmalar ve otlarla iiretilen yemekler, etkinlige katilanlarin
begenisine sunulmaktadir (Ceylan ve Sahing6z, 2019).

Alagat1 Ot Festivali

Festival Komitesi, Alacati’da yerel halkin bahgelerinde yetistirdikleri ya da dogadan topladiklart
otlar1 ve bu otlarla yapilan yemekleri anneannelerin, babaannelerin mutfagindan giin yiiziine
¢ikarmak, kayit altina almak ve gelecek nesillere aktararak degerini koruma amaciyla festivali
diizenlemektedir. Festivalin en dnemli dzelligi festivalde stant kuranlarin Alagati’nin bagli oldugu
Cesme Ilcesi’nde ikamet etmesini zorunlu kilmaktadir, bu nedenle katilimcilarin tiimii yerel
halktir ve biiytik bir cogunlugu ev hanimidir. Belediye, aile ekonomisine katkida bulunmak i¢in
yenilebilir otlar, bu otlardan yapilan yiyecekler ve hediyelik esyalar olmak {izere ii¢ kategoriden
olusan stantlardan iicret almamaktadir. Stantlarda satisa sunulan iiriinlerin yerel halkin iirettigi ve
geleneksel yontemlerle hazirlanan iriinler olmali ayrica bu iriinlerde yenilebilen otlar
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kullanilmak zorundadir. Hazir iiriinlerin satis1 yasaktir. Festivalde yarigsan yemeklerin tarifleri
kitap haline getirilerek bir sonraki yil festivalde sunulmaktadir (Yavuz,2019).

Festival dort giin siirmekte ve bu dort giin boyunca giindiiz ve gece etkinlikler devam etmektedir.
Gilindiizleri yemek atolyelerinde hem otlar tanitilmakta hem de iinli seflerle yemekler
pisirilmektedir. Ayrica ot toplama gezileri diizenlenmekte, seminerlerde otlarla ve kiiltiirle bilgi
verilmekte, sakiz fidan1 dikmekte, zeytinyagi tadimi1 yapmakta, gurme seflerle tanigsma ve sohbet
etme olanagi saglanmaktadir. Aksamlari ise ¢esitli konserlerle katilimcilar giiniin yorgunlugunu
atmaktadir. Cees Alacati'min dogal ve kiiltiirel zenginligini ortaya ¢ikarma amaci ile festivalde
"En fazla ot cesidini kim toplayacak", "En giizel otlu yemegi kim pisirecek" yarigsmalari
klasiklesmistir ve festivalin son gilinlinde Alagatt Amfi Tiyatro’da bu yarigmalar
diizenlenmektedir. Ayrica festivale katilanlara Alagati’nin iinlii restoranlar1 ve yerel iireticiler
tarafindan agilan stantlarda yiyecek, igecek, cesitli ot ve otlu iiriinleri tadarak hem damak hem de
g0z zevkilerini doyurmus olacaklardir (Comert ve Cetin, 2017).

Bodrum Aci Ot Festivali

Bodrum Ac1 Ot Festivali, Mugla ilinin Bodrum il¢gesinde 14—15 Mart tarihleri arasinda Bodrum
Kaymakamlig1, Belediye Baskanlig, ilce Tarim Miidiirliigii, Ticaret Odasi, Esnaf ve Sanatkarlar
Odasi, merkezi Malta'da bulunan Mediteranian Tourism Foundation (Akdeniz Turizm Vakfi) ve
Ortakent Yahsi Yalisin1 Gelistirme ve Mavi Bayrak Dernegi(OYDER) gibi bolgede etkin olan
kurumlarin ortaklasa gerceklestirdigi bir etkinliktir. Festivalde bolgede yetisen dogal otlarin
toplanip, bolgede yasayan yerel halk tarafindan geleneksel metodlarla pisirilen ot yemekleri ve
yoresel Uriinlerinin tanitilip, yoresel mutfak kiiltliriiniin kayda gegirilerek gelecek nesillere
tasinmasi, Bodrum Yarimadasinin turizm ve gastronomi ekonomisine katki saglamasi
hedefleriyle organize edilmistir. Festival siiresince festivalin diizenlendigi alan trafige kapatilarak
yerli tireticilerin kendilerinin topladiklar1 yabani otlar1 (Ac1 Ot, Baldiran, Deli Kenker, Turpotu,
Tilkisen, Ada marulu vbz.) ve yoresel iiriinleri tanitilip, Bodrum’a 6zgii ve sadece yerelin bildigi
yoresel tatlar ve regeteler de ziyaretcilere sunulmaktadir (TURSAB, 2020).

Milas Ot Festivali

Mugla ilinin Milas ilgesine bagli Kapikirt Mahallesi’nde bulunan Herakleia Antik Kenti’nde 2019
yilinda birincisi diizenlenen Milas Ot Festivali yorede yetisen yabani otlarin ve bdlgenin
tamtilmas1 amaglariyla diizenlenmektedir. ilk defa diizenlenmesine ragmen 7 bin kisinin katilim
sagladigi Milas Ot Festivali’nde stantlarda yerel iireticiler tarafindan kurulur ve ydreye ait
sarmasik otu, tilkisen (ac1 ot), arapsagi, hardal otu, ebegiimeci, sar1 ot, koreme, kazyak ve kenker
gibi yenilebilir yoresel otlar satisa sunulmus ve lezzetli ot yemekleri sergilenmistir. Milas
Kaymakamligi ve Milas Belediye Baskaninin destekleri ile bolgede bulunan STK’larin
yardimlariyla diizenlenen etkinlikte; yoresel sanatgilarin yer aldigi konserler, yoresel yemek
yarigmalari, resim sergisi ve ¢ocuklara yonelik etkinlikler diizenlenmistir (Milas, 2020).

Mart Dokuzu Urla Ot Festivali

Festivaller yapilma amaci bolgelerin kiiltiirel degerlerini, bolgeye 6zgii 6zel giinler icin oldugu
gibi bolgeye ait bir iiriin i¢in de festivaller diizenlenebilir. Urla Ot Festivali, yerelin beslenme
sekillerini, yerelin kalkinmasi ve Urla’nin sahip oldugu zenginliklerinin siirdiiriilebilirligini daha
farkli kesimlere ulastirmak amaciyla izmir Biiyiiksehir Belediyesi ve Urla Belediyesi’nin
destegiyle “Dogal Sofra Urla Goniilliileri” tarafindan Ozbek K&yiinde diizenlenmekte olan bir
festivaldir. Festivalde baharin gelisi biiyilk bir coskuyla kutlanir ayrica festivalde geziler,
sOylesiler, tadimlar ve ot toplama etkinlikleri yapiliyor. Festivalin yapilama sebebi Mart Dokuzu
gelenegine dayaniyor. Urla’da halk arasinda eskilerden gelen bir gelenekle baharin gelisi “Martin
9“u olarak da bilinir (Rumi takvimde 9, Miladi takvimde 21-22 Mart) ve baharin gelisi i¢in
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senlikler diizenlenirmis bu gelenek 2010 yilindan beri Mart Dokuzu Ot Festivali ile yasatiliyor
(Urla, 2020).

4. Sonug

Globallesen diinyada toplumdaki insanlar arasinda zayiflarken, yerelligin 6nemi giderek
artmaktadir. Yerelin 6nem kazanmasi yalnizca ekonomik sebeplere bagli olmayip ayni zamanda
yerelde yasayan halkin yerel kimlikleri, kiiltiirel degerleri, yasayislari, beslenme sekilleri de
turizmde 6nemli bir yere sahip olmasini saglamaktadir. Bolgede yasayan halk ve yerel yonetimler
tarafindan organize edilen festivaller, giiniimiiz teknolojisinin sagladigi imkanlarla ulusal ve
uluslararasi alanda daha fazla taninmaya baglamaktadir. Bu festivallere katilim orani arttikga, bir
taraftan yerel alan kiiresellesirken, diger taraftan da yerel gruplarin 6nemi artmaktadir.

Kiiltiirel siirdiiriilebilirlik ve kirsal turizm acgisindan festivaller yerelle disardan gelen
ziyaretcilerin kaynagmasimi saglayarak yerelin hem ekonomik hem de sosyal kazanimlar elde
etmesini saglamaktadir. Yemek festivalleri hem kirsal bolgeler hem de diizenlenen bolgelere
sagladiklar1 katma degerden dolayi turizmin bir bileseni haline gelmekte ve bu festivallere ilgi
artmaktadir.

Destinasyon pazarlamasindaki 6nemi agisindan yemek festivalleri yerel kimligin gelismesinde de
biiyiik bir rol sahibidir. Kirsal turizminin igerisinde barindirdig farkindalik bolgesel kalkinma,
cesitlilik ve iilkelerin rekabeti agisindan iilkelere 6nemli imkanlar sunmaktadir. Bu kapsamda
yoresel bazda diizenlenen festivaller bolgeye ekonomik fayda saglamakta ve bolgeyi turizm
acisindan ¢ekici yapmaktadir. Festivaller, giniimiiz turist algisinda 6nemli olan destinasyon
farkindaliginda da etkileyici bir unsur olarak kullanilmaktadir. Kirsal turizme farkindalik
olusturmasini saglayacak olan yoresel festivallerin destinasyon pazarlamasi ve bolgesel imaj
acisindan iyi organize edilmesi ve bu ¢alismalar1 yaparken yerelden kopuk sekilde degil yerelin
gorlis ve Onerileri alinarak yapilmasi bu tarz festivallerin basari oranmi artiracagi yapilan
calismalar incelendiginde ortaya ¢ikan sonuglardandir.
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